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ASSAGGIATORTONA e DINTORNI 2025 PROPONE:

STAND N.1 LAFARINATA DI LUCIO
¢ Farinata

STAND N.21 LUCA MONTALDO

* Piatto di formaggi misti di produzione propria

STAND N.2 LA TRUCKTORIA DI GAVI
* Risotto al Gavi
* Fritti nell’ostia

STAND N.22 LA FUNGAIA Menino Alberto
* Cono di funghi porcini fritti

STAND N.36 LA CORTE OSTERIA IN TORTONA
¢ Club sandwich con affettati del territorio

¢ Club sandwich vegano

* Bavarese alle fragole

STAND N.58 RISTORANTE CAVALLINO

* Squiccet pork: squiccia farcita con tagli di maiale di
Cascina Capanna alla Birra Runa di miele del Birrificio
Montegioco e salsa al Montebore di Tenuta Ca’ Bella

STAND N.3 MAINSTREAT
Borburger: Pane del Contadino, Burger di Fassona,
Toma del Giarolo, insalata, maionese

* Pulled Pork: Bun al Sesamo, Pulled Pork, salsa
Barbecue, insalata, cipolla caramellata e Cheddar

* Vegan burger: Pane del Contadino, Burger Vegano,
insalata e maionese vegana al basilico

STAND N.25 | FORMAGGI DI GUIDO
* Degustazione di formaggi
* Panino

STAND N.39 IL PANSON
* Battuta di scottona con limone e rosmarino
* Vitello tonnato

STAND N.60 RISTORANTE BELVEDERE
* «lLavalle in tasca» focaccia ripiena dei sapori del
territorio

STAND N.5 MACELLERIA TEDESCHI
Cannolo tartare con bagna caoda delicata (anche
gluten free)

* Cannolo vegano con melanzane, basilico e pomodori
secchi (anche gluten free)

STAND N.27 LA LOCANDA DEI NARCISI
*Ravioli al sugo d’arrosto

*Giandunella (grande lievitato fatto a bauletto di
nocciole Piemonte IGP caramello salato e gianduia
nostro brevetto )

STAND N.41 TERRE DI SARIZZOLA Az. Agr.
* Panino con Salame Nobile del Giarolo

STAND N.63 CALEN RISTORANTE
* Waffle con punta di petto arrosto di Cascina Giambolino,
salsa ai peperoni e cipollotto fresco

STAND N.7 SALUMERIA MUTTI ENNIO
¢ Piatto degustazione salumi produzione propria
* Panini

STAND N. 29 SALUMIFICIO BARABINO

* Tagliere di salumi misti

* Cono di carta da passeggio con salsiccia o salame
* Panini con salumi e formaggio fuso

STAND N.42 LOCANDA COSTA DEI VIGNETI

* Panuozzo con brisket di punta di petto di manzo di La
Sorgentina con salsa bbq e cetriolini in agrodolce

* Panuozzo al carbone vegetale con ricotta, olive
taggiasche, pomodori secchi e zucchine fritte

STAND N.66 2.0 COFFEE & FOOD
Panino Shokupan ripieno con lingua e bagnetto verde e rosso
* Cestino di pasta Croissant con Bavarese alla Camomiilla,
composta di fragoline profumate di Tortona e Barbera,
fragoline fresche

STAND N.8 DOLCEMENTE PASTRY LAB
* Maritozzo 2.0 con vitello tonnato e bagnetto verde
* Maritozzo chantilly con zabaione al Derthona

STAND N.9 OSTERIA LARAVAE LAFAVA
* Tartelletta di pasta frolla salata con Montebore e
salame Nobile dei Giarolo

STAND N.30 BIRRIFICIO FERMENTO

* Cosciotto d’anatra confit alla birra Marta condito con
spezie, insalata di cavolo cappuccio e uvetta
sultanina

STAND N.45 OSTERIA BILLIS

* Toast di salsiccia cruda al coltello, maionese alle
albicocche della Montemarzina, senape e erbe
aromatiche

STAND N.67 BUONOVERO Smash&Smile
* Potato bun, smashburger, cheddar, ragu di manzo (Cascina
Giambolino), salsa ai peperoni

STAND N.11 VALLI UNITE Soc. Coop. Agr.
« Tartare di Fassona con verdure in agrodolce,
maionese alla senape e miele

STAND N.31 BIBO CUCINA DI FUOCO E FUMO
¢ BBQribs
* Pasta e fagioli al BBQ

STAND N.49 LA TULA Coop. Agr.
Malfatti di ricotta e spinaci con Cremoso di Montebore
e granella di nocciole

* Montebore fritto

* Yogurt di Montebore

* Bicchiere di Timorasso «Costa di Cesco»

STAND N.68 LA ROCCA DEI VECCHI E NUOVI SAPORI
* Farinata

STAND N.12 LA PESA
* Palline di pizza fritta con salsa di pomodoro dell’orto,
scaglie di Montebore e basilico

STAND N.33 L’ERICA DI ROBERTO
* «Perle del Giarolo» polpette di pasta di salame
Nobile farcite con formaggio, panate e fritte

STAND N.51 RISTORANTE MONTECARLO
* Agnolotti fritti

STAND N.15 IL GRANDE AIRONE

¢ Lasagne del bandito

* Piatto degustazione Boschetto con Carne all’Erba e
pallina di gelato al Montebore

¢ Piatto «Dolce Airone»

STAND N.34 LA NUOVA VALLE Az. Agr.
* Rosetta con Salame Nobile del Giarolo Cantina del
Cianta

STAND N.53 SALUMERIA BOTTI

* Piatto degustazione tris di salumi di produzione
propria

* Panini con salumi

STAND N.20 VINERIA DERTHONA

* Ravioli al sugo Derthona

STAND N.35 SORLINI Az. Agr.
* Macedonia di frutta fresca

* Bicchiere di sangria

* Sidro di mele

STAND N.54 CASEIFICIO TERRE DEL GIAROLO
* Degustazione di formaggi artigianali

STAND N.55 ANNA GHISOLFI
* Riso pomodoro, fragole e profumo di rose
* Malfatti e gocce di Montebore

Via Giosué Carducci 12, Tortona

Via Emilia112, Tortona

Via Emilia 187, Tortona
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